
Pomarantni kola 

Model za kraljevi kola, 30 x 12 cm 

170 g 	marcipanove rnase 

210 g 	zmehtanega masla 

170 g 	sladkorja 

2 zavitka vanilijevega sladkorja 

aroma pomarante, ki ustreza navedeni 

kolitini moke 

3 	jajca 

380 g 	Oenitne moke 

1 zavitek pecilnega praSka 

85 ml 	mleka 

85 g 	sesekljane grenke tokolade 

3 	majhne sotne povrSinsko neobdelane 

pomarante 

170 g 	pomarantne marmelade 

Cas peke 65-70 minut 

Marcipanovo maso in maslo zmeSajte z rotnim 
me'Salnikom (metlice za meSanje) pri najvi'Sji 
hitrosti v pro2no maso. Vme'Sajte sladkor, vani-
lijev sladkor in aromo pomarante, dokler ne 
nastane homogena masa. Nato vmeSajte Se jajca 
(meSajte vsako jajce pribl. 1/2  minute). 
Pecilni praSek dodajte moki in ju vmeSajte 
izmenitno po porcijah z mlekom na srednji 
hitrosti (uporabite le toliko mleka, da testa ste2ka 
pade z 2lice). VmeSajte e okolado. PosuSite 
oprane pomarante in jih nare2ite v tanke rezine. 
Porazdelite rezine pomarant na dno in stranske 
stene pomakenega (in pomokanega) modela za 
kraljevi kola. 
Nato na-polnite model Se s testom in ga pecite na 
srednjem vodilu predogrete petice pri 180 C. 
Pustite, da pomarantni kola t miruje 10 minut, 
nato ga previdno obrnite.  in takoj prema2ite z 
marmelado. 
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