
ZAVOD ZA KULTURO IN  
IZOBRAŽEVANJE TRŽIČ

Kurnikova hiša

Col

• REBULA
• SAU VIG N O N
• CH ARD O N N AY
• BELI PINOT
• ZELEN
• M ERLOT
• BARBERA

Vina Krapež, Vrhpolje 95, 65271 Vipavam Slovenija, tei/fax: 065 65 852 
Bojan Škrlj, Duplje 3/1, 65271 Vipava, tel./fax: 065 65 351

Martinovo z Vinarstvom Krapež - Vrhpolje
10. november - 6. december 1995



In ko pride Martin svet 
Slovene pogleda v svojo klet 

juhe, juhe, žlahtno blago 
zdaj mi boš žulje cedilo.

Vabimo Vas, da si pridete ogledat razstavo

MARTINOVO Z VINARSTVOM KRAPEŽ

Degustacija vin Krapež bo v petek, 10. novembra 1995 od 17. do 19. ure, 

s čimer bomo razstavo tudi odprli.

Med degustacijo Vas bo z žlahtnostjo vin seznanjal 

somellier Jean Pier Škrlj, 

glasbeno pa ga bo dopolnjeval 

harmonikar Simon Koren iz Dupelj pri Vipavi.

Samo za Vas bo Kurnikova hiša odpta 

vsak dan od 16. do 18. ure, 

ob sobotah in nedeljah tudi od 9. do 12. ure, 

ob ponedeljkih bo zaprto.



Na svetu lepše rož'ce ni 
kot je  ta vinska trta, 

spomlad cveti, 
polet zori, 

jesen nam vince daje.

VINA KRAPEŽ - VRHPOLJE

Naši vinogradi so na skrbno izbranih južnih in jugozahodnih legah zgornje 
Vipavske doline. Prav tem vrhunskim, najboljšim legam tega vinorodnega 
področja smo po specifičnih mikroklimatskih pogojih prilagajali najprimernejše 
sorte vinske trte.

V sortnem izboru imamo najkvalitetnejše evropske in domače avtohtone 
trtne vrste, ki že od nekdaj dajejo sloves zgornji Vipavski dolini in njenim 
vinom.

Tradicija proizvodnje vrhunskih vipavskih vin izhaja že iz časov Avstroogrske, 
ko so se naša vina nalivala v kozarce dunajskega dvora. To tradicijo 
nadaljujemo in razvijamo, kar dokazuje prisotnost znanih avtohtonih sort 
Zelen in Pinela.

Z mnogo ljubezni in truda želimo ohraniti naravno kvaliteto. Sodobna kletarska 
oprema in ohranjena stara klet (300-350 let) nam omogočata, da v lesenih 
sodih kletarimo klasično. V novi kleti ta pridobljen pridelek donegujemo v 
harmonično vino naravne barve, polno prirodne arome in okusa. Naš glavni 
cilj je, da pridelamo vino popolno s pečatom naše blage mikroklime, tako 
da tudi kozarček več ne predstavlja težav, temveč le sprostitev in zadovoljstvo.




