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KRITERIJI ZA OCENJEVANJE   


DATUM:29. december 2009

Siri

Pojem sira

Sìr je mlečni izdelek, narejen iz prešane sirnine, ki skupaj s sirotko nastane pri koagulaciji mleka. Mleko koagulira (sesiri), ko mu je dodano sirilo, to je encim, ki razkraja mlečni protein.

Zgodovina

Legenda pravi, da je sir pred 4000 leti odkril arabski trgovec, ki je potoval čez puščavo z zalogo mleka v mehurju. Vročina naj bi mleko sesirila, sirotka se je ločila od skute, trgovec pa je potem lahko jedel sir in pil sirotko. Prvi siri so v Evropo prispeli iz male Azije, kasneje pa po poteh rimskega imperija, vendar so se v Evropi razvile tudi nove vrste sirov, tako je nastal v Italiji sir Parmezan-(okoli leta 1597), v Franciji so nastali razni znani siri npr. Camembert-(okoli leta 1791) in še cela vrsta drugih, katerih naj bi bilo v Franciji kar okoli 300 vrst, v Švici nastaneta znana sira Ementalski sir in Grojer, Nizozemskem razvijejo svoje vrste sirov Edamski sir ali Edammer kaas in Gavdo- (poltrdi siri). Tudi v Sloveniji so zlasti v samostanih izdelovali že v srednjem veku več vrst sirov.

Statistika

Grki so najboljši jedci sira - leta 2003 so pojedli 27,3 kilograma sira na prebivalca. Sledijo jim Francozi, ki so v povprečju pojedli 24 kilogramov sira in Italijani z 22,9 kilogrami sira na prebivalca. Švicarji so na četrtem mestu (20,6 kilograma), vsak Slovenec pa je pred tremi leti v povprečju pojedel 10,7 kilograma sira.

VPIŠI SVOJE ime in priimek
Navodila za ocenjevanje
1. Določi velikost celotnega  besedila 10 pt, obojestranska poravnava.

Možno št. točk 5%


2. Naslov določi velikost pisave 16 pt, krepko, ležeče, poravnava na sredino(Siri..). Možno št. točk 10%

3. Oblikuj zadnji odstavek  modre barve.




Možno št. točk 5%
 

4. Stavek -. - Sìr je mlečni izdelek, narejen iz prešane sirnine, ki skupaj s sirotko nastane pri koagulaciji mleka. Mleko koagulira (sesiri), ko mu je dodano sirilo, to je encim, ki razkraja mlečni protein. 
· določi velikost pisave 12 pt, 




Možno št. točk 5%

· pisava Arial
, 




Možno št. točk 5%

· razmik vrstic dvojni.,




Možno št. točk 5%

· besedo encim podčrtaj




Možno št. točk 5%
· besedo prešane sirnine določi krepko, podčrtano

Možno št. točk 5%

5. V  odstavkih (Pojem sira, Zgodovina, Statistika)-  določi slog Naslov1. Možno št. točk 5

6. V odstavku -Legenda pravi

določi zamik  2cm.


Možno št. točk 5

7. V glavi dokumenta napiši besedilo Seminarska naloga - Siri, 


Možno št. točk 5
8. V nogi dokumenta vstavi številko strani


. 

Možno št. točk 5
9. Vstavi tabelo, kot je spodnja in vnesi porabo sirev.

Možno št. točk 
10%
	Država
	Poraba sira na prebivalca

	Grki
	27,37 kg

	Francozi
	24 kg

	Italjani
	22,9 kg


10. Vstavi 3 slike izdelkov in pod slikami naredi napise.

Možno št. točk 10%
11. Izdelaj kazalo vsebine in kazalo slik. 



Možno št. točk 10%
12. Nalogo shrani pod svojim imenom in priimkom in pošlji na elektronski naslov: Možno št. točk 5%
renataivani@gmail.com
zadeva: NALOGA

NE POZABI PRIPETI SVOJE NALOGE

vsebina sporočila:

LP!

SVOJE IME IN PRIIMEK










