





UVODNIK

Uéenke in uéenci OS5 Stiéna radi raziskujejo. Radovedno opazujejo vse, kar se
dogaja okrog njih, fotografrajo, pisejo ... Tisti, ki se vkljucijo k dejavnostim
zgodovinskega krozka, dobijo »dodatne« naloge, ki jih ob pomodi starsev,
babic in dedkov reujejo z veseljem.

Tako smo se v letosnjem Solskem letu odlodili, da najprej raziséemo, kaj vse
je potrebno narediti v jeseni, da je 'zima'mirna, topla in skleda na mizi polna.
Predstavili so nam vrsto del, fotografirali starSe in stare starSe pri delu,
zapisali, kako dolga je pot od njive do mize ...

Da ne boste mislili, da pri kmeckih delih otroci ne sodelujejo! Pa Se kako radi.
Zraven poslusajo, kako so ziveli njihovi predniki, ko se ni bilo avtomobilov,
sodobnih kmetijskih strojev, kako so bile hise polne otrok, hrane pa malo. In
ravno to nas je vzpodbudilo, da smo raziskali e poti sorodnikov, tet, stricev,
sosedov, ki so »s trebuhom za kruhom« od3li v svet.

In imeli smo kaj slisati in videti. 5pomini so kar vreli, odprli smo predale s
slikami, pismi. Spomini niso bili vedno lepi. Mnogi, ki so odsli na tuje, so
uspeli, mnogih ni bilo ved nazaj, tudi oglasili se niso nikoli vec.

Cas dela svoje. Vezi so se veéinoma pretrgale, veliko tistih s slovenskimi
koreninami ne govori vec ‘po domace’ ... Pa vendarle kdaj priroma kaksno

pismo od »tam daleé«, kdo pokli¢e po telefonu in pove, da mu gre dobro.

Svet spet vabi - tudi tokrat zaradi preZivetja in boljdega zasluzka. Zopet
odhajajo mladi, pogumni, z znanjem. Kolo zgodovine se vrti!

Urednica: Zlata Kastelic, prof.



KMECKA OPRAVILA
V JESENI
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Brezovi Dol 14. 10. 2014
Pripravila: Sendi Zupandic, 6. d

PRIPRAVA ZELJA ZA OZIMNICO

Ze v starih ¢asih so vedeli, kako se naredi ozimnico iz zelja. Zelje na njivi
poberemo in ga pripeljemo domov. Doma ga ocistimo.

Marija Zupandic; Brezovi Dol, 10. 10. 2014; fotografirala Sendi Zupandic

Zelje naribamo po plasteh in solimo. Torej 15 cm zelja, ki ga posolis, zopet
plast zelja in posolis ...
Vmes ga tla¢imo s posebnim ‘Stokovnikom' (bad).

Marija Zupandi; Brezovi Dol, 10, 10, 2004; fotografirala Sendl Zupandic



V starih casih, ko so zelje imeli za glavni vir preZivetja, so ga naribali cele kadi.
Takrat so otroci bosi tlacili zelje v kadeh.

Ko so naribali vso zelje, so ga posolili, potlaéili in nalili vodo, da je prekrila
zelje do vrha. Ko zelje postane kislo, ga je potrebno snaziti (pucati) tako, da
se pobere vodo in malo zelja, ki je spremenilo barvo. Nato se doda sveio
vodo, zelje pa se oblozi z lesenimi deskami in velikim kamnom.

Marija Zupandic; Brezovi Dol, 10, 10. 2014; fotografirala Sendi Zupandic
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Cesnjice, 13. 10. 2014
Pripravila: Tjasa Maver, 6. d

KRVAVICE

Ko nastopi jesen, ko so dnevi krajii in daljsi veceri, ko Zze zaznamo vonj po
hladnem in vemo, da se nam bo zima vsak cas priblizala, takrat se ljudje na
podezelju vse povprek pogovarjamo o domacem prazniku, ki ga imenujemo
KOLINE.

Znacilne jedi, ki jih izdelamo pri tem, so krvavice, pecenice, ocvirki ...

Cesnjice, 21. 12. 2012 fotografirala Anita M.

KRVAVICA je vrsta sveze klobase, izdelana s polnitvijo govejega ali svinskega
debelega {revesa. Zmesana je s svinsko krvjo (od tu tudi njeno ime), trdo
slanino, z ocvirki, rizem, s kaso in z jesprenjem, zacimbami (melisa, majaron,
cimet, poper ...) in s ¢ebulo.

V maso zme3amo vse potrebne sestavine, napolnimo ¢revo ter zapinimo z
lesenim debelejsim zobotrebcem (Spana). Krvavice obarimo (kuhamo brez
vretja) toliko asa, da ne pusdajo krvavih sledi. Kuhane nato $e popefemo -
priblizno 35 min v pedici na 180*C oziroma dokler ni skorjica lepo hrustljavo
Zapecena.

Pri nas doma imamo krvavice prav vsi zelo radi. Verjetno tudi zato, ker jih
izdelamo sami doma, pri tem pa sodelujemo prav vsi druzinski ¢lani.



Jemo jih najveckrat za zajtrk, takrat imamo kot prilogo kislo zelje in malo
koruznih Zgancev. Kadar jih pripravimo za kosilo, pa jih jemo s kislo repo ter

kuhanim krompirjem, narezanim na kocke, vse to pa lepo zabelimo s
hrustljavimi domadimi ocwvirki.

Cednjice, 11. 10. 2012; fotografirala Anita M.

To je pri nas bolj sezonska hrana, in sicer okrog novega leta oziroma v
zimskem ¢asu.

Korinj, januar 2009; fotografirala Natasa M.

Zelo mi je ostalo v spominu, ko me je ofka, ko sem bila e majhna, vedno
hecal: »Tjasa, kaj je to: KUHANO IN PECENO PA SE PES NE MARA7«

Seveda danes to dobro vem, takrat sem se pa tako trudila, da bi razvozlala
uganko, povezano s krvavicami. Kaj pa vi, ste pravilno resili uganko?



Primdca vas, 13. 10. 2014
Pripravila: Masa Muhic

PRIPRAVA HRANE ZA PRASICE

Zivljenje na kmetiji je lahko lepo in zanimivo. Pravo doZivetje je v jeseni, ko
kmetje pospravljajo pridelke in pripravijajo hrano za zivali.

Tudi pri nas doma imamo kmetijo. Rada sodelujem pri raznih opravilih.
Posebej pa bi Zelela predstaviti, kako poteka priprava hrane za prasice.
Preden smo se odlodili, da bomo letos imeli doma pujsa, ki bo krmljen s
tradicionalno hrano, smo na njivo posejali kolerabo, repo ter korenje in
posadili krompir. Seveda je potrebno vso to zelenjavo pridno okopavati. Ko
pridelki na njivi obrodijo, se jih pobere in pripelje domov.

Pobrana koleraba na njivi; Primda vas, 13, 10. 2004; fotografirala Mata Muhid

Vsa zelenjava se potem skuha v vecjem kotlu. Kuhana hrana za prasice se
strese v posebno posodo in se z orodjem pretladi. Temu pravimo »3tokanjes.
Ves postopek priprave se vidi iz sledecih fotografj;

Crodie za pripravo hrane za pradide na nasi kmetiji: kotel, sekala, Stokovnk; Ceber’:
Primda vas, 13, 10, 2004; fotografirala Masa Muhic
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Moy ata Lojze Muhit: 2gornje tri fotografije prikazujejo nadin priprave hrane od postopka, ko se
zeleniava da v koteal in potem ko ja vse skupaj kuhana;
Friméa vas, 13, 10, 2004; fotograhrala Masa Muhic

Tako pripravljeno hrano spravimo v posodo. Obiéajno se pradica hrani
dvakrat na dan, to je zjutraj in zvecer. Kuhani zelenjavi se doda voda, da je
hrana bolj redka, ali pa mleko, ¢e seveda ostaja, lahko pa tudi koruzni ali drug
zdrob. Tudi prasici vedo, kaj je dobro, in imajo radi nastete priboljske.
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To delo na nasi kmetiji opravlja ata, a tudi s sestro mu radi priskodiva na
pomoc.

Korito, kjer imajo prasici hranos: Primda wvas, 13. 10, 2004; fotografirala Masa Muhid

Fotografa prikazuje sitega pujsa; Primca vas, 13, 10, 2004; fotografrala Masa Muhii
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Toléane, 14. 10. 2014
Pripravila: Lea Gregori¢

PRIPRAVA DRV ZA ZIMO

/e zgodaj spomladi, 3e preden ozelenijo drevesa, pride gozdar, da oznadi
drevesa z rdeco piko. Ta drevesa 50 za posek.

MNajprej je potrebno drevo podreti, nato ga izvlecejo na prirocen teren, kjer
ga obZagajo in razzagajo na priblizno 80 centimetrov dolZine. Potem sledi
cepljenje, zlaganje in susenje.

Jeseni so drva dovolj suha za spravilo. Doma se drva zloZijo in razzagajo
polena na polovico. Sledi zlaganje v drvarnico. Konéno si lahko oddahnejo,
ker so0 preskrbljeni in pripravljeni na dolgo in mrzlo zimo.

Stane in Marija Blatnik; Ambrus, 14, 10, 2004; fotografirala Lea Gregornic

Stane Blatnik, Ambrus, 14, 10. 2014; fotografirala Lea Gregoric
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Kamni Vrh, 10. 10. 2014
Pripravila: Nika Lovie, 6. d

MLET]JE KOLERABE

Predstavila vam bom, kako na nadi kmetiji pridelamo kolerabo in jo
zmeljemo ter shranimo v plasticne sode za krmo prasicev.

V spomladanskem casu je potrebno pripraviti njivo. Najprej jo pognojimo s
hlevskim gnojem, nato pa jo s traktorjem in plugom zaorjejo. Njivo z
branami prebranamo. V zacetku maja posejemo seme kolerabe in ponovno
prebranamo, da zagrnemo zemljo ez seme.

Ko seme vzklije, pricne koleraba rasti. Med rastjo jo je potrebno dvakrat
okopati z motiko, da uni¢cimo plevel okoli nje, seveda pa za rast potrebuje
tudi dovolj vode (deZja) in sonca.

POBIRANJE KOLERABE Z NJIVE:

Konec septembra, ko je koleraba Ze debela in dovolj velika, jo je potrebno
pobrati z njive. Kolerabo izpulis iz zemlje in jo z nozem odcistis; odstranis
odvecno zemljo in manjse koreninice. Tako kolerabo naloZzimo na prikolico
in jo pripeljemo domov.

Letos je bil pridelek - glede na vremenske razmere - dober, saj smo pridelali
priblizno tono kolerabe.

Ko je koleraba pripeljana na dom, ji obrezemo zelene liste, ki iz nje rastejo.
Ce je potrebno, jo 3e malo oéistimo, da ni od prsti. Obrezano kolerabo
mecemo v velik mikser, v katerem so 5tiri rezila - ta kolerabo zmeljejo na
drobne koscke.
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Tako je videti pripeliana koleraba z njive; Moja babica Marija Mismas obrezuje

Kamni Vieh 10, 10, 10, 2014; in melfe kolerabo;
fotografirala Nika Lovie Kamni Wk 10, 10, 10. 2004;

fotografirala Nika Lovie

SHRANJEVANJE ZMLETE KOLERABE:

Zmlete drobne delce kolerabe nasujemo v plastiCne sode in posujemo s
soljo. Ta konzervira kolerabo, da se ne pokvari. Sode tesno zapremo s
plastiénimi pokrovi in jih shranimo v hlev. Tako je koleraba shranjena in
pripravljena za krmo prasicev.

Zmileta koleraba v sodu; Karmni Veh 10, 10, 10, 2014; fotografirala Nika Lovie

Kot zanimivost lahko dodam 3e to, da smo pred leti prejeli priznanje za
najteZjo kolerabo, ki je tehtala 4,5 kilograma.
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Pripravil: Cene Zupandic, 6. d

IZDELAVA GRABEL],
KOSISC IN OSOVNIKOV

Moj ata je star 78 let in dela grablje Ze vec kot 60 let. Prve je naredil pri
petnajstih letih. lzdelovati se jih je naucil od svojega oceta, se pravi, da je to
Ze kar hisna obrt.

Zelo pomembna je priprava lesa. Za ‘Stile’ grabelj je najprimernejsi les leske.
Ata ga odseka jeseni, ko leski listi odpadejo, saj se takrat najbolje vidi. Za
celjusti grabelj uporablja javorjev, orehov in bukov les, ker je lagji, za izdelavo
zob pa les makunce (krizanec med gabrom in brestom), drena ali bezga, saj
je ta les zelo trd. Za kosiice je najprimernejsi les javorja in bukve. Za kljuko je
primerno vse razen lipe. Osovnik mora biti izdelan iz lahkega, a trdega in
Zilavega lesa. Ta je te2ji za obdelavo. Tak je les breze in topole.

Nato je potrebno vse odsekati na primerno dolZino in ustrezno susiti. ‘Stili’
so dovolj suhi Ze po stirinajstih dneh do enega meseca, les za zobe pa se
mora susiti v senci tudi do enega leta. ‘Stile’ nato prereZe, razkolje in preZaga.
Zatem jih natanéno obdela. Preden jim doda ¢eljusti, jih da v korito z vodo,
da les postane elasti¢en in proZen. Celjusti grabelj, ki jih dela ata, imajo od 16
do 18 zob (obitajno 16). Ce naredi grablje za otroke, imajo ¢eljusti 12 zob.
Vedno mora biti parno 5tevilo zob. Pri delu uporablja Zago, navaden noz,
oblic, ‘erzek’ - kriv noZ, primeren za obrezovanje in Spi¢enje, ter sveder za
vrtanje lukenij.

Grablje in kosiide ob moftnici Grablfe in kosisde ob $tirni
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Ata izdeluje grablje v zimskem £asu, ko ima najvec casa. Navadno od svetega
Miklavia do svetega Jurija. VEasih je bil zanj to del zasluika, zdaj pa dela
grablje, kosiica in osovnike vecinoma le za domaco uporabo ali pa jih komu
podari.

Nove grablje Starl, wdelani kosi

Fotografije so nastale 13. in 14. 10. 2014
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Pripravil: BlaZz Bregar, 6. d

CEBELARSTVO
IN POBIRANIJE PESE

CEBELNJAK IN CEBELARSTVO

Lastnik debelnjaka: Jode Spelko; Trebnja Gorica, 12, 10. 2014; fotografiral BlaZ Bregar

Cebelnjak ima moj stric. Zgradil ga je leta 2013. Pri gradnji sem sodeloval tudi
sam. Pomagal sem obdelovati les v domaci delavnici ter z »brunami« obijati
stene ¢ebelnjaka, podajal sem stresnike, sodeloval pri sestavljanju panjev ...
Ta Cebelnjak ima trenutno 6 panjev oziroma 6 ¢ebeljih druzin. Po potrebi se
jih lahko namesti 5e 6.

To je'okvir v katerega napelfemo drobno #co, Pri delu debelarji uporabljajo
dadahko namestimo satje, v katerega febele poseben zasditni klobuk.
odlagajo pricelak.
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Cebelarji morajo vsakodnevno opazovati dogajanje v éebelnjaku in v panijih,
nadzirati morajo, da se ne razsiirijo Skodljivci - varoje -, po potrebi dodati
hrano ...

Letos je bilo slabo vreme in ¢ebele niso nabrale dovolj medu za svoje
potrebe, temved so bile ogroZzene in smo jih hranili s sladkorno vodo. Iz teh
razlogov medu $e nismo todili, torej Se nisem mogel okusiti pridelka iz
stri¢evega cebelnjaka.

Cebele niso samo pridelovalke medu, temve¢ imajo zelo pomembno viego
v naravi, saj opravljajo oprasevanje rastlin in sadnih dreves. Brez ¢ebel ne bi
bilo pridelkov in tako bi pocasi izumrlo Zivljenje na Zemlji.

Odkar se poblize sre¢ujem s temi drobnimi, pridnimi ¢ebelicami, jih Se bol]
obcudujem.

Fotografja: svetovni splet



POSTOPEK PRIDELAVE KRME PESE

Spomladi pognojimo in zorjemo njivo ter jo pobranamo, da dobimo rahlo
zemljo. Maredimo plitke brazde in vanje sejemo seme. Priblizno teden dni
potrebuje, da vzkali. Ko malo zraste, moramo okopati, da izrujemo plevel in
zrahljamo zemljo. Ko so rastline Ze vedje, jih po potrebi razredéimo, izruvano
peso pa Ze lahko uporabimo za hrano pujskom.

POEIRAMJE PRIDELKA:

Jesen je Cas za pobiranje pridelka za ozimno krmo. Na njivi peso izpulimo, ji
odstranimo zemljo, odrezemo koreninice in zeleno perje, vendar moramo
biti pri tem previdni, da jo ne poskodujemo, ker bi potem pricela gniti.

Tako pripravljene pridelke naloZzimo na voz in odpeljemo domov. Shranimo
jih v primerno klet, kjer je dovolj vlage in toplote, da ¢im dlje obstanejo za
kakovostno hrano prasickom.

Letos so bili zelo dobri pogoji za rast pese, saj je bilo veliko dezja. Mi smo je
pridelali priblizno 3 tone.

Fotograhfe: svetovni splet

Doma nimamo kmetije, zato z veseljem izkoristim vsako priloznost, da
odidem v sosednjo vas k starim stariem, da jim lahko pomagam pri delu na
kmetiji, ker me zelo veseli.



Brezovi Dol , 14. 10. 2014
Pripravila: Hana Pirc, 6. d

JESENSKA DELA NA KMETI]JI

PLETENJE KOSAR

Izdelava:

- v gozdu naberes kolcke (najboljsi so iz leske);

- koléke obelis in napravis vitre;

- naredis dno za ko3aro, vanj pa pritrdis palcke iz ‘tintovega' lesa;
- notri tudi pritrdis rocaj iz leskovega lesa;

- ko imas vse pripravljeno, lahko zadnes plesti.

Breazowi Dol 12, 10, 2014 f{:fﬂg.’.?.".‘r’.im Hana Firc

Za lepio kosaro lahko notri vpletes tudi kaksen barven trak.
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TRENJE OREHOV

Postopek:
- ko so orehi zreli, se jih nabere in posusi;
- orehe lahko stremo s klesCami ali kladivom;

Brezovi Dol, 12. 10. 2014; fotografirala Hana Pirc

- dobro jih moras prebrati, da ni orehovih luiéin;
- pri nas doma to dela moja babica (jaz jih samo rada jem);
- orehe lahko uporabimo najbolje za potico ali katero koli drugo slas€ico.

fvana Rus (babica); Brezovi Dol, 12, 10, 2014; fotografirala Hana Pirc



Pripravil: Lovro Mirti¢, 6. d

NARAVNI JABOLCNI KIS

Moja stara mama in stari ata iz ZuZemberka Ze vec kot itirideset let izdelujeta
domac jaboléni kis. Okrog hise imata velik vrt, na katerem rastejo stare sorte
jablan. Ce je dobra letina, imata dovolj jabolk za ozimnico in tudi za izdelavo
kisa. Jabolka so zdrava, neskropljena, zato je tudi kis zelo dober in zdrav.

POSTOPEK IZDELAVE JABOLCNEGA KISA:

Naberemo zrela, socna jabolka vseh sort. Dobro jih ocistimo in operemo ter
izrezemo vse gnile in poskodovane dele. Jabolka nato na drobno narezemo
ali, 3e bolje, stoléemo in preloZzimo v veliko posodo ali kad. Potem jih
prelijemo z malo vode in jim dodamo dva kilograma sladkorja (na 150 kg
jabolk). Dodamo tudi nekaj kilogramov jabolk, ki jim pravimo lesnika. To so
drobna, zelo kisla, necepljena jabolka, ki pospedijo postopek kisanja.

Po treh dneh v toplem prostoru se jabolka zmehdajo, iz njih se izloci veliko
soka. JabolCno zmes stisnemo ali spresamo v rocni stiskalnici. Dobljeni sok
nato v sodih zori oziroma se kisa, dokler ni dovolj kisel. Med kisanjem se na
povriini nabira goba necistoce, ki jo moramo redno distiti. Sode obletavajo
musice, zato morajo biti pokriti. Najbolje je, da jih prekriva bombaZen prt.
Paziti moramo, da kis in vino zorita v lo¢enih prostorih. Ce bi musice iz kisa
prisle v sod z vinom, bi se nam lahko skisalo tudi vino.

Ko je kis dovolj kisel, ocistimo povriino posode. Mato kis pretocimo skozi
cedila in gaze, da je popolnoma dist, brez usedlin. Ata in mama nekaj kisa
natocita v plastenke za takojinjo uporabo, nekaj pa ga pustita v zaprtih
sodih, kjer lahko obstane dlje ¢asa.

Domac kis je zelo okusen in res kisel, tako da ga pri nas doma za uporabo
red<imo z vodo.



£ drevesa v zaboje, nato v presoin sod ...

... potem v plastenke in nazadnje na solato.
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Zagradec, 13.10. 2014
Pripravil: Nejc Ropi¢, 6.d

KMECKA OPRAVILA V JESENI

Moj stari ata se je izutil za mizarja, vendar je Zago in dleto najprej zamenijal
za svincnik in itevilke. Z njimi si je sluzil kruh kot racunovodja. Ko je sel v

pokoj, je obudil mladostno Zeljo, da bi svet slikal v "svojih barvah'in izdeloval
harmonike.

IZDELAVA HARMONIK

Ata izdeluje diatoni¢ne harmonike, po domace frajtonarice. To dela zelo rad
in to Ze 10 let. Nekatere sestavne dele za harmonike kupi, nekatere pa izdela
sam. Ko so posamezni deli izdelani, jih sestavi skupaj. Harmonike izdeluje v
domacdi delavnici v kleti. Zamisel je dobil, ko je hotel, da harmoniko igramo
tudi mi, njegovi vnuki. Potem pa mu je prijatelj rekel, naj jih poskusi izdelati
kar sam. Danes krasi Strmoletovo ime okoli 20 takih instrumentow.

Izdelava harmonike je dolgotrajna. Izdeluje se jo pribliZno dva meseca.

Edvard Strmale; Zagragdec, 8, 10, 2004; fotografiral Nejc Ropic

Postopek izdelave harmonike:

Dedek najprej kupca vprasa, kakino harmoniko zeli, od ohisja, barve,
poslikave in do dodatkov. Nato izdela meh v razli¢nih barvah, ga okrepi, da
ima meh funkcijo dolgotrajne kakovosti.
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Zagradec, 8. 10. 2014; fotografiral Nejc Ropié  Zagradec, 4. 7. 20M4; fotografiral Nejc Ropid

Zahtevno je vgrajevanje in voskanje glasilk, da zagotovijo brezhibno
delovanje harmonike. Uglasevanje vtisne harmoniki poseben pecat.
Harmoniko potem testira. ‘Montira’ podlozene, kakovostne jermene in jo
preizkusi,

Ata pravi, da se mora vsak, ki hoce igrati harmoniko, najprej nauditi, kako jo
drZati. Ko se naucimo, kako harmoniko drzati in kakien je pravilen poloZaj
rok in telesa, lahko zaCnemo igrati preproste skladbe.

Diatoniéna harmonika, ki je stevilnim Slovencem najbliZe, izvira z Dunaja. V
sredini 19. stoletja jo je izumil Nemec Franz Buschmann, sicer tudi izumitelj t.
i. ustne harmonike ali orglic. Frajtonarica se igra po celem svetu, saj so jo iz
nasega okolja tja prenesli slovenski, nemski in avstrijski izseljenci.

Zagradec, 8. 10. 2014; fotografiral Nejc Ropic



SLIKARSTVO

Ze kot mladostnik je moj stari ata imel Zeljo, da bi se izraZal tudi s slikami.
Leta 2002 se je izuéil za slikarja in zdaj razstavlja po Sloveniji. Maslikal je Ze
veliko slik, od cerkev pa do roZ in narave. Naslikal je tudi portret mojega
brata in mene. Dobil je tudi nekaj priznanj na podrodju slikanja.

Ma fotografiji Anica Skoda in Edvard Strmole; Zagradec, 5. 10. 2013

Za risanje uporablja olje in akril.

Olje ima mocan vonj. Da ga red<is in umivas, potrebujes terpentin. Susi se
dlje casa kot akril. Akrilne barve so bolj prijazne in se primejo vsake podlage.
Uporablja tudi akrilne barve, ki so ena od novejsih tehnik. Prve akrilne barve
s0 razvili 3ele v pozni polovici 20. stoletja.



Najvel rite na platno, véasih tudi na les.

Zagradec, 5. 10. 2013; fotografiral Nejc Ropic
ZA KONEC PA SE KRATEK INTERVJU Z MOJIM STARIM ATOM:

1. Kakéna se ti zdi harmonika kot instrument?
Zame je to najlepse glasbilo s cudovitimi domacimi zvoki. Je vesel in
radoZiv instrument.

2. Zakaj izdelujes ravno harmoniko?
Ker mi je najbolj znan instrument, vsebuje tudi les, s katerim rad
delam.

3. Kje si dobil navdih za slikanje?
Ko sem se upokojil, sem videl oglas za slikarsko 3olo v Sentvidu pri
Sticni. Tam smo slikali pod vodstvom pravega slikarja.

4. Kaj najraje rises, katere motive?
Naravo. Najve< gozdove in reke.

5. Kje dobié okvirje za slike?
Nekaj jih kupim v slikarski trgovini v Ljubljani, nekaj pa jih izdelam
sam.

ides 1 8




6. Katera je tvoja najljubsa slika in kje stoji?

Najljubsa mi je rdeca vaza in breskve z rdecim ozadjem, tihoZitje, ki krasi
steno v kuhinji. Poleg te pa tudi vse vrst slik s soncnicami. Tudi te krasijo
kuhinjo in jedilnico.

Slike z vazo in soncénice so bile najbolj vied tudi moji pokojni Zeni.
Vedno se je ob teh slikah nasmejala; e danes se jaz ob njih prijetno
pocutim.

Zagradec, 5. 10. 2013; fotografiral Nejc Ropic



Pripravil: BlaZz Perko

KMECKA DELA V JESENI

Predstavil vam bom stroje v delavnici JoZeta Perka, mojega dedka.

To je brusilni stroj. Uporablja se za brusenje - na primer nozev.
Je tovarniike izdelave. Star je okoli 40 let.

Skobelni stroj se uporablja za skobljanje hrapavih povriin lesa.
Je tovarniske izdelave in je star od 50 do 60 let.
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To je Zaga za razrez hlodovine. Je tovarnitke izdelave in se uporablja za
razrez hlodov in vedjih drv. Stara je okoli 50 let.

To je tradna Zaga. Uporablja se za rezanje drv in desk.
Je tovarniske izdelave in je stara pribliZno 20 let.

To je kroZna Zaga, samo da je domace izdelave. Naredil jo je moj dedi Joze
Perko, ki je star 71 let. Ta Zaga je stara pribliZzno 70 let.
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Grintovec, 14. 10. 2014
Pripravil: Matej Glag, 6. d

PRIPAVA DOMACEGA
JABOLCNEGA SOKA

V nedeljo, 1. 10. 2014, smo na nasi kmetiji pripravljali domacdi jaboléni sok.

Postopek priprave je bil sledeé:

- najprej smo pobrali jabolka pod jablanami;

- nato smo vsa jabolka oprali;

- zatem smo jabolka z mlinom za mletje jabolk zmleli v plasticne kadi;
- nato smo pocakali 2 uri, potem pa zaceli stiskati zmleto maso v presi;
- iztisnjen sok smo zlili v kotel in ga prekuhavali 20 min na 90° C;

- potem smo vroc sok prelili v sode;

- po enem dnevu, ko se je sok hladil, smo ga zalili s parafinskim oljem.

Mietje fabolk; Grintoves: 8,11, 10, 2014; fotografiral Matej Glad
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Zmieta masa jabolk v kadi; Grinfovec 8, Presanje jabolk; Grintovec 8,
11, 10, 2004; fotografiral Mate) Glac 1L 10. 2014; fotografiral Matej Glad

Iztok soka iz prede; Grintovec 8, Kuhanje svefega jaboldnega soka v kotlu;
1. 10. 2014; fotografiral Matej Glad Grintovec 8, 11 10. 2014; fotografiral Matej Glag

Na fotografjah sta moja starsa Glaé Rajko in Glac Marija, rojena Lesjak.
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Kitni Veh, 12. 10. 2014
Pripravil: Florjan Mohor€ic, 6. d

TRGATEV

TRGATEV:

Zjutraj, ob 9:00 uri, se zberemo doma, nekaj pojemo in se odpravimo v
vinograd.

Razporedimo se po vrstah in zaCnemo trgati. Eden seveda nosi brente. Letos
smo natrgali kar sest kadi grozdja.

Grozdje vedno trgamo v nedeljo.

MLETJE GROZDJA:
Ko vse potrgamo, grozdje zmeljemo. Dva ali trije grozdje pobirajo iz kadi in
drug drugemu podajajo vedro vse do mlina, ki grozdje zmelje.

JUZNA';
Na koncu sledi ‘juzna’ Po opravljenem delu se najprej vsi zberemo za mizo in
zatnemo jesti kosilo. Miza se 3ibi od dobrot.

Maja in Florjan Mohordic; Kitni Vreh, 12, 100 2004; Fo trgatvi - juina’; Kitni Vrh, 12 10. 2074;
fotografirala Nuia Mohordic fotografirala Nusa Mohordic
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Pripravila: Spela Strus, 6. d

TRGATEV

lzdelava jabolénega soka se pri€ne z izbiro sadja, ki mora biti zdravo,
dozorelo in neposkodovano. Jabolka poberemo s tal ali jih oberemo z
drevesa.

Nato jih namoéimo v kad, da se dobro operejo. Tako oprana jabolka fino
zmeljemo z ustreznimi mlini za sadje, da je ‘izkoristek’ ¢im boljdi. Zmleta
jabolka pustimo stati 2 do 3 ure, da spustijo vec soka. Mato jih stisnemo, da
nastane jabolcni sok. Ta je takoj primeren za pitje.

Za dalj5o obstojnost sok prekuhamo in 3e vro¢ega nalijemo v steklenice. Te
spravimo na primerno mesto v klet, v hladen in temen prostor. Jaboléni sok
v steklenicah, ki so dobro zaprte, lahko uporabljamo tudi do dve leti.

5 pravilnim postopkom priprave pridelamo iz jabolk 100-odstotno naravni
sok, ki je vir energije in zdravja.

Pobiranje jabolk; fotografirala Spefa Strus
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Miatje jabolk: fotografirala Spela Strus

Stiskanje fabolk; fotografirala Spela Strus Jaboléni sok lahko takof pijemo;

fotografirala Spela Strus
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Ambrus, oktober 2014
Pripravila: Nika Mikli¢, 6. d

JESENSKA OPRAVILA

PRIPRAVA DRV ZA ZIMO:

Za sekanje in spravilo lesa potrebujemo veliko opreme in prostora. Najprej
je potrebno les pripeljati iz gozda. Les razzagamo na panje, nato pa panje
razcepimo. Obicajna sekira ni najboljia reditev - primernejia je uporaba
cepilnika.

Drva hranimo na pokritem zraénem mestu, da se lahko suijo. Ce nimamo
strehe, jih lahko tudi pokrijemo in tako zascitimo pred dezjem.

Peter MikliC 2aga drva; Ambrus, 2007; fotograhral Jernej Mikiic
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VINOGRADNISTVO:

Na strmih pobocdjih, tam kjer je veliko sonca, raste vinska trta. Zemlja je bolj
revna, a to trti ustreza, zato se tam razprostirajo celi nasadi - to so vinogradi.
Dela v vinogradu potekajo vse celo, razen pozimi, ko trta pociva. Veliko truda
in napora je potrebno, da se pridela grozdje, s katerim se tako radi sladkamo
jeseni. Ob vinogradu pogosto stoji zidanica, ki je namenjena shranjevanju
vina in orodja.

Vinograd v jeseni; Ambrus, 2004; fotografirala Nika Mikiié
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CEBELARSTVO:

Moj dedek ima cebelnjak. Veliko Casa prezivi pri cebelah. Celo leto skrbi
zanje, one pa mu v medenih obdobjih dajejo med. To sladko tekodino
imamo radi vsi.

Dedek se s cebelarstvom ukvarja ljubiteljsko. Za tovrsten konjicek je
potrebno zelo wveliko znanja. Jeseni je potrebno cebele nahraniti s
sladkorjem, da bodo imele ¢ez zimo dovolj hrane - vse dokler ne zacveti
prva pasa.

Dedkov febelnjak; Ambrus, 20M4; fotografirala Nika Mikiic
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KMETIJSTVO:

Kmetijstvo je lahko poklic ali konjicek. Jeseni na kmetijah pobiramo pridelke,
pripravljamo njive za zimo, sejemo p3enico in pospravljamo zadnjo krmo. Za
kmete je jesen e kako pomembna, saj je s pridelki poplacan celoletni trud.

Skrb za zivali na kmetiji poteka vse leto.

Zivali na nasi kmetifi; Ambrus, 2014; fotografirala Nika Miklic
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Decja vas, 1. 10. 2014
Pripravila: Lara Zaletelj, 6. d

KIDANJE GNOJA

Za kidanje potrebujemo:
- vile,

- grebljo,

- metlo.

Za nastiljanje potrebujemo:
- listje,

- Zaganje,

- slamo.

V hlevu se kida dvakrat, in sicer zjutraj in zveéer.

Postopek:

Najprej krave nahranis z mrvo. £ grebljo podrgnes gnoj v kanal, nato paga z
vilami naloZii na samokolnico in odpeljes na gnoj. Ko je podiiteno,
nasteljemo z listjem, slamo in Zaganjem. Na koncu pa vse skupaj pometemo
In pospravimao.

V jeseni kmetje odpeljejo gnoj na njive, kjer ga uporabljajo za gnojenje in
rast pridelka.

Ludvik Zaletelj, kmetovalec; Dedfa vas, 11. 10. 2014; fotografirala: Lara Zaletel)



Ludyvik Zaletelf, kmetovalec; Dedfa vas, 11, 10, 2014; fotografirala: Lara Zaletelf
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Marinca vas, 14. 10. 2014
Pripravila: Ema Koicak

IZDELAVA JABOLCNEGA
KISA IN SOKA

Z atom JoZetom Sustarii¢em sva, kot vsako leto, tudi to leto naredila dober
jabolcni sok in jabolcni kis.

POSTOPEK IZDELAVE:

1. Majprej naberemo veliko jabolk in jih operemo.

2. Nato jih zmeljemo v mlincku.

3. Damo jih v pre3o in mo<no pritisnemo, da pritece sok.

4. Na koncu vse prekuhamo in pretodimo v steklenice in neproduino
zapremo. Najbolje, da so v hladnem prostoru (kleti).

5. Ostanke jabolk namocimo v toplo vodo in pustimo, da prevre.

6. Se nekaj tednov pocakamo, da se skisa, in ko se nam zdi, da je tekotina
dovolj kisla, je kis narejen.
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JoFe sustardic; Marinda vas, 14, 10. 2014 fotografirala: Ema Koséak



POLI
MOJIH PREDNIKOV
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Pripravila: Nika Mikli¢, 6. d

POT MOJIH PREDNIKOV

Druzina moje prababice Marije se je iz Tisovca preselila v Ameriko. Tja so
odsli ofe Janez, mama lvana in otroka Zan in Johana. Potovali so s parnikom.
Potovanje je trajalo cel mesec. Ker so bile vozovnice za parnik drage, je ofe
na potovanju opravljal sluzbo kurjada in si tako zagotovil cenejo vozovnico.
Po prihodu v Ameriko je kmalu dobil sluzbo v rudniku. Leta 1908 se je rodila
moja prababica Marija, ki so jo v Ameriki klicali Mary. Ko je dopolnila osem
let, so se morali vrniti domov, saj sta morala starsa prevzeti kmetijo od svojih
ostarelih in onemoglih stariev. V domovino pa se niso vrnili vsi, saj sta
Johana in Zan ostala v Ameriki.

Kmalu po vrnitvi domov se je pricela prva svetovna vojna in oce je moral v
vojno, ki jo je k sreci preZivel. Po konéani prvi svetovni vojni je moja
prababica dobila 5e dva brata in sestro.

Ker je bilo Zivlienje na kmetiji tezko in so se tezko preziviljali, je mojo
prababico posvojila sorodnica iz Ambrusa. Pri njej se je izucila za trgovko.
Kmalu se je porodila. Tako se je rodil moj stari oce, ki ima 3e dve sestri in
enega brata.
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Pripravila: Nika Lovie

POTOVANJE V AMERIKO

V tej nalogi, ki sem jo dobila pri zgodovini, vam bom opisala, kako je nas
sorodnik odpotoval v Ameriko.

Alojz Mismas je bil brat mojega pokojnega dedka Vinka. Kot Cetrti otrok v
druzini se je leta 1933 rodil v Kamnem Vrhu 10. Imel je 5e stiri brate in eno
sestro. Ze zelo zgodaj so izgubili mamo - v drugi svetovni vojni. Njihov oée
se je Se drugi¢ porocil, vendar se starejsi bratje in sestra s tem niso strinjali.
Kljub temu oée ni poslusal otrok in je ravnal po svoji vesti. Porodil se je
ponovno in k hisi je prisla druga mama oziroma za njih maceha. Otroci niso
bili veseli, zato so tudi nekateri odili po svetu za delom, nekateri so se odseli,
drugi pa so ostali doma.

Alojz je odiel od doma za delom. Prisel je ¢as, ko bi Alojz moral k vojakom.
Materi je povedal, da odhaja v vojsko, vendar to ni bilo res. Z nekaterimi
prijatelji je od3el v Avstrijo. Potovali so z vlakom, kajti takrat 3e ni bilo
avtobusov in toliko avtomobilov. Nato so £ez tri dni priéli policisti na njegov
dom, k ofetu in mami, ter jima povedali, da je Alojz pobegnil in ni prisel k
vojakom. Domacdi so bili zaskrbljeni, vendar ga niso iskali.

Kmalu za tem je oletu poslal pismo. V njem ga je prosil, da naj pise stricu iz
Amerike in ga prosi za garantno pismo, tega pa posreduje njemu, da ga
bodo spustili ¢ez mejo, drugade ne bo mogel v Ameriko.

Tako je s stricevo pomocjo Alojz uspeino prispel v Ameriko. Tam se je
zaposlil kot delavec. Imel je tudi manjsi bar. Ustvaril si je druzino. Imel je Zeno
Lenko in itiri otroke, in sicer Monico, Connie, Daniela in Kani.

V tistih ¢asih 5e ni bilo telefona, zato so se obvescali preko pisem. Pisal je ob
praznikih ali pa ob kakem dogodku (kot so smrt, rojstvo ...). Enkrat je priel
tudi na obisk.



Od tistega obiska, ko je videl, kako doma Zivijo, je pogosto poésiljal pakete. V
njih so domaci dobivali nova obladila za otroke, suknjice, blago ... Ob
praznikih pa je poslal tudi kak3en dolar. Mislil je, da bo 3e enkrat obiskal svoj
rojstni dom, a mu ni uspelo. Ko je Zelel priti, je ravno preminil Tito, zato so se
zbali, da ne bo vojne, in se ni podal na pot.

Kmalu za tem pa se je zgodila zanj usodna nesreca. Med delom v sluzbi je
prislo do napake in delovni stroj ga je poikodoval. Poskodbe so bile tako
hude, da je umrl. Tako se je 26. julija 1980 za vedno poslovil od nas. S tem pa
50 se oddaljili tudi stiki. Zdaj ne vemo nicesar vec o njih.

Takino je bilo potovanje mojega sorodnika. Bilo je veselo, Zalostno, srecno
in hkrati nesrecno.



Primca vas, 19.10. 2014
Pripravila: Masa Muhic, 6. d

SELITEV V TUJINO

Zivljenjske odloditve nas lahko pripeljejo do tega, da se za krajsi ali daljsi ¢as
preselimo v tujino, v nekaterih primerih pa je selitev dokoncna.

Ljudje so v ¢asu po drugi svetovni vojni mnoZiéno odhajali v Ameriko in
Kanado, ker doma ni bilo veliko moZnosti za sluzbo in zasluiek. Selitev v
tujino zaradi preZivetja opisuje tudi knjiga Franceta Bevka z naslovom Lukec
in njegov skorec. Ta knjiga me je zelo ganila, ker tezko razumemo zgodbe,
kaj vse so ljudje morali preziveti in kaine krute izkuinje so jih doletele na
poti v novo Zivljenje.

Tudi sedaj mnogi odhajajo v tuje drZave, predvsem ljudje z visoko izobrazbo,
ker imajo v tujini vecje moznosti za uspeh.

Rada bi opisala Zivljenjsko izkusnjo sestricne Ane, ki je od3la v tujino zaradi
solanja.

Izbrala si je poklic veterinarke. Po osnovi 3oli je uspeino zakljudila stiri letno
srednjo 5olo, po srednji Soli se je vpisala na fakulteto.

Kasneje se je hotela vpisati 5e na visjo so0lo, vendar ni bila sprejeta. Ponudila
se ji je moZnost Solanja na Portugalskem. Ker ni Zelela prekiniti 3olana, naprej
pa jo je gnala tudi Zelja, da zakljudi olanje, je ponudbo sprejela.

Tako se je avgusta leta 2013 preselila na Portugalsko. Ze odloéitev ni bila
lahka, najhuje pa je bilo nekaj dni pred odhodom. Odpravljala se je v nov
svet, med nove ljudi. Najbolj jo je skrbelo, ker ni poznala jezika, kajti
portugalicina ji je bila povsem neznana. K sredi iz Slovenije ni odhajala samo
ona, ampak Se dve njeni sosolki.



Lestridna Ana na oball

Sestricng Ana v novem svetu
Z novimi prijatelficami

Po prihodu v mesto Lizbona jo je Cakalo neprijetno presenecenje, kajti ni jo
pricakala prosta soba, dokumenti in prijavnice niso bile popolne. Cakalo jo
je ogromno dela, volje in energije, da si je priborila sobo in se vpisala na iolo.
Velika teZava je bil jezik, kajti angleicine skoraj ne uporabljajo. Nasledniji sok,
ki ga je dozivela, je bila zahteva 3ole, da mora najprej opraviti tecaj
portugalsCine, da se lahko udelezi predavanj in opravlja izpite. Tudi to
zahtevo je izpolnila.

Pridno je obiskovala predavanja, se trudila in uspela. Kljub vsemu imela je
nekaj prostega ¢asa, da je spoznala nove prijatelje, novo mesto in ljudi.
Pocasi je zacela uZivati, vendar so se ji misli vedno vracale domov v Slovenijo.
Po enem letu truda, napora, prijetnih spominov in neverjetnih izkusenj se je
vrnila domov. Njenega prihoda smo bili vsi zelo veseli.

Po vrnitvi mi rada pripoveduje, da za uspeh v tujini resni¢no potrebujes
veliko volje in energije ter Zelje po uspehu, da ti véasih uspe nekaj, za kar bi
v domovini Ze vrgel pusko v koruzo.

Na vprasanje, ali bi se sSe vrnila v tujino, pravi, da bi se, e se ji le ponudi
kakina dobra priloZnost za zaposlitev in delo.

A kljub vsemu velja pregovor, da je povsod lepo, doma pa je najlepse.
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Pripravil: BlaZ Bregar

STRIC TONE

Osebno ne poznam nikogar, ki bi Zivel v tujini, zato sem poprosil babico, da
mi pove zgodbo strica Toneta.

Tone je bil tretji otrok, imel pa je e Stiri mlajie sestre in dva mlaj$a brata. Pri
tako Stevilni druZini je bilo premalo hrane in denarja, zato je tudi on - kot
veliko ostalih — od3el v tujino s trebuhom za kruhom.

Odsel je v Kanado in si tam ustvaril druzino. Zaposlil se je kot rudar. Zelo
poredko je napisal kakino pismo. Nikoli veé se ni vrnil ali prisel na obisk.

Gotovo mu je bilo zelo hudo, ker ni vec visel domace hise oziroma mame in
oceta in svojih sester ter bratov.
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Pripravil: Matej Glac

ZIVLJENJSKA POT
VIDA LESJAKA

Predstavil vam bom Zivljenjsko pot Vida Lesjaka, ki je bil stric mojemu dedku
lvanu Lesjaku.

Vide se je rodil 14. 4. 1898 v Velikih Kompoljah pri Muljavi. Zaradi
pomanjkanja dela oziroma denarja se je odlodil za odhod v Ameriko, ali - kot
so takrat govorili - s trebuhom za kruhom. V Ameriko je odsel skupaj z
bratoma. Vsi trije so si kmalu nasli delo v rudniku. Brata sta kakini dve leti
delala v rudniku, potem pa se je zgodila nesreca, v kateri ju je zasulo in sta
umrla.

Vide je v rudniku delal 3e 30 let. V Ameriki je spoznal Zeno, s katero si je
ustvaril druzino. Imela sta dva sinova; enemu je bilo ime Vide, drugemu pa
Janez, Prvi sin si je ustvaril druZino; imel je dve héerki; drugi sin pa mu je
mlad umrl. Zena mu je umrla, ko je bila stara 50 let.

Vide je prihajal v svoj domaci kraj z avionom vsako leto, s seboj pa je prinesel
denar in veliko daril. Mojemu dedku je zelo veliko pomagal z denarjem. Umirl
je leta 1984, star pa je bil 84 let. Umrl je zaradi sréne kapi. Njegova vnukinja si
je zelela narediti druzinsko drevo in je tudi pisala v Slovenijo za druZinske
stike. Nekaj Casa je ie pisala iz Amerike, nato pa je nehala.

Z druZino Vida Lesjaka nismo vec v stiku, saj je zaradi prevelike razdalje tezko
chranjati stik, svoje pa je naredil tudi éas.
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Pripravila: Karin JaneZic

MOJI SORODNIKI

Imam sorodnike, ki so se Ze pred tridesetimi leti preselili v Avstralijo. To je bila
pravzaprav mamina teta z druzino. Imela je moza in dva otroka. V Avstralijo
so odsli zaradi boljsega kruha.

V Avstraliji - v Sidneyu - so si najprej kupili manjso hitko. Poleg sluibe so si
nasadili 3e vinograde. To so cele plantaZe, na katerih so pomagali tudi drugi
ljudje. Kasneje so si kupili vecjo hiso. Tudi vinogradi so se vecali.

Otroka sta odrasla. HCi Vesna se je porodila in Zivi na drugem koncu
Avstralije, tako da se peljejo drug k drugemu s helikopterjem, ki ga imajo
doma.

Ko je sin Franci odrasel, je v Sloveniji kupil gasilski dom in si opremil
stanovanje. Porocil se je s Slovenko, ki je dve leti Zivela v Avstraliji. Na Zalost
ju je domotozje locilo.

Cez dve leti se je znova porodil in z novo soprogo uspeino vodita delo doma.
Imata tudi svojo zasebno bolnisnico, v kateri je zaposlenih deset ljudi. Rodili
50 e jima trije otroci. To so devetletna Lucy, osemletna Elizabet in dveletni
Yames.

Vsi, razen njegove Zene, ki je Avstralka, govorijo slovensko. Slovenijo
obiscejo dvakrat na leto. Nazadnje so nas obiskali pred enim mesecem.
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Pripravila: Hana Pirc

SELITEV V TUJINO

Sestra moje babice Amalije, Terezija Dereniek, Zivi v Ameriki, v Detroitu.
Terezija je bila doma v Bogdaniji vasi pri Zuzemberku. Oce jima je umrl med
2. svetovno vojno, mama pa je ostala sama s Stirimi otroki.

Ker je bilo Zivljenje na vasi v tistem ¢asu tezko, je veliko fantov odilo v tujino
s trebuhom za kruhom. Tako je 3el v Ameriko tudi Terezijin fant. Ko si je
ustvaril dom, je pisal Tereziji, e pride za njim. Po razmisleku se je skupaj z
druzino odlocila, da gre na pot. V Ameriki sta se z izbrancem porodila in si
ustvarila druZino. Imata tri otroke in pet vnukov.

Zdaj je Terezija stara 74 let in v Ameriki Zivi Ze 54 let. Nazadnje je bila v
Sloveniji lansko leto skupaj z mozem in s sinovo druzino.
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Pripravil: Lovro Mirtic

SLOVENCI PO SVETU:
ATIJEVA TETA MARIJA

V naidem bliznjem in daljnem sorodstvu je kar nekaj ljudi, ki Zivijo zunaj
Slovenije. Tako ima stara mama e Zivo sestricno v Ameriki, tudi babi ima
male sestricne in bratrance v Kanadi. Z njimi imamo malo stikov. Spomnim
se obiska gospe Lili iz Amerike pred Stirimi leti, ko smo imeli sre¢anje
Leganov - sorodnikov po strani atijeve mame. Drugacde si z njimi izmenjamo
kakino pismo in v zadnjem ¢asu tudi elektronsko posto.

MNajveckrat sem se srecal z atijevo teto Marijo, ki Zivi v Franciji. £Z moZem sta
skoraj vsako leto za tri tedne prisla na obisk v tetino rodno vas Desefo vas
pri Smihelu. Zadnji dve leti pa si zaradi starosti in naporne voZnje ne upata
podati na deseturno pot, tako da se najveckrat slidimo po telefonu.
Pravzaprav teta pokli¢e brata - mojega starega ata Jozefa —; povesta si, kaj je
novega, in posljeta pozdrave vsem ostalim.

Teta Marija Mirtic se je rodila leta 1934. Svoje otrostvo je prezivljala skupaj s
starejSo sestro Angelo in mlajsim bratom Jozefom na manjsi kmetiji v Deseci
vasi. Osnovno 3olo je obiskovala v Smihelu, niZjo gimnazijo pa v
Zuzemberku. Ker v domadem kraju ni imela moZnosti za zaposlitev, se je
Marija kmalu po drugi svetovni vojni na pobudo sosede podala v Ljubljano.
Tam je nasla zaposlitev v Tobacni tovarni. Poleg zaposlitve je v Tobacni nasla
tudi fanta Janeza Erjavca z Iga pri Ljubljani. Janez se je kmalu kot mnoagi
drugi podal na pot iskanja boljsega zasluzka v tujino. Nekaj ¢asa je ostal v
Nemdiji, potem pa je nasel delo v rudniku v Franciji, takoj za nemsko mejo.
Ljubezen na daljavo je Se kar trajala, Janez je svojo Micko zelo pogresal. Vabil
jo je, naj se mu pridruZi v tujini, nasel ji je tudi zaposlitev v tekstilni tovarni.
Marija je teZko zapustila domace in domovino, a srce jo je vieklo za Janezom.
Porotila sta se in si ustvarila druZino v Schoenecku. Najprej sta bila
podnajemnika pri starejsemn paru, kasneje pa sta si zgradila prelepo hiso. V
zakonu sta se jima rodila dva otroka. S5in Roman je porocen z Nemko in ima
dve héerki; héi Kristina pa je porocena z Italijanom in ima héerko.in dva fanta
- dvojcka.
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Oba Erjavca sta wseskozi aktivna tudi v Drustvu Slovencev. Skrbijo za
ohranjanje jezika, kulture, tradicije. Pripravljajo izlete, sreCanja, praznovanja.
Vedno pravita, da jima zmanjkuje casa. Imata tudi veliko dela z vnuki, vrtom,
s hiso.

Janez in Marija sta vseskozi ohranjala stike z domacimi. Redno sta obiskovala
domovino, pa tudi moj ata in teta Angela sta sla nekajkrat 'tja gor’. Imeli so
prave dogodivicine pri prenasanju raznih dobrot ¢ez mejo. Tako so, recimo,
skrivali 3unko v vredi z orehi in kavo pod bundo, s cariniki pa so se ve¢inoma
pogovarjali le s kretnjami. Ata je bil nazadnje v Franciji pred desetimi leti, ko
je njegova sestra praznovala 70. rojstni dan. Bil je o¢aran nad decembrsko
okrasitvijo v kraju in je veliko okrasja in luck pripeljal domov. Meni in bratu
je prinesel ogromno gasilsko vozilo in letalo na daljinca.

Obiski Micke in Janeza so bili za sestro, brata, necake in ostale sorodnike
prava druzinska praznovanja. Najprej sta v prvih dneh obiskala vse Zive in
mrtve sorodnike po obeh straneh. Obvezno sta dla tudi na Brezje in Bled,
véasih celo do morja. Sodelovala sta pri kosnji, pobiranju krompirja, trgatvi.
Ko smo pri nas gradili hiso, je stric dva dneva pomagal zidarjem. Vsi pa smo
se srecevali v domadi hisi v Desedi vasi in peli, plesali ... Prave zabave
velikanke! Lepo je bilo videti, ko so bili brat in sestra spet skupaj.

Zadnja leta teta Marija in stric Janez nista priéla v Slovenijo. Tudi na pogreb
tete Angele prejsnji teden ju ni bilo. Zelo jima je bilo hudo, a pri osemdesetih
je za tako dolgo pot potrebno veliko priprav, ki pa jih nista zmogla v tako
kratkem Casu.

Morda pa je ravno zdaj nastopila priloZznost, da ju obid¢éemo mi, saj se Ze
dolgo odlocamo za to pot. Mislim, da si zasluzita, da jima zdaj mi prinesemo
koicek domovine.
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Pripravil: Valentin Sadar

ANTONOVA POT PO SVETU

Anton KoZelj se je rodil v Cednjicah pri Zagradcu; bil je najstarejéi brat moje
babice. Pri hisi je bilo osem otrok, zato se je Anton odlocil, da odide po svetu.
Odsel je v Svico, in sicer leta 1959, v mesto Winterthur, kjer je delal v livarni.
Ker je bil priden in odgovoren delavec, je postal vodja oddelka. Kljub
napredovanju je delal vse dneve in zelo varéeval.

Za njim je odsla tudi njegova zena; kmalu se jima je rodil sin. Domov se je
vracal samo enkrat letno, zato so ga bili vsi zelo veseli. Za vedno pa se je vrnil
po 38 letih v Dobrudko vas pri Skocjanu, kjer si je med tem €asom ustvaril
dom.

Kljub tezkemu delu in odrekanju v tujini je s svojo pridnostjo nadaljeval
doma - odkupil je gostilno v Dobruski vasi ob magistralni cesti Ljubljana -
Brezice. Gradil je novo gostilno, vendar mu je bolezen prekrizala pot in
gostilne ni mogel dokondati. Umrl je leta 2001.
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Decja vas, 21. 10. 2014
Pripravila: Lara Zaletelj

KRUH SI JE SLUZIL V TUJINI

Opisala bom ocijevega strica Franceta.

France Zaletelj se je rodil 15. 10. 1942 na Malem Globokem kot sin revnih
kmedcih starsev. Pri hisi je bilo 3est otrok, France je bil Cetrti.

Ko je dopolnil 24 let, se je odlodil, da si delo poisce v tujini, saj doma ni bilo
zasluzka. Sel je v Nemeéijo, v mesto Hamburg, in se zaposlil kot gozdar. Dobro
mu je slo, zato se je odlodil, da ustanovi svoje podjetje in v njem zaposli samo
Slovence.

Po stirinajstih letih dela v gozdu si je poskodoval dva prsta na roki in tako je
bil primoran pustiti delo gozdarja. Odlocil se je, da zapusti mesto Hamburg
in se preseli v Ingolstadt, kjer si je nasel delo v mesariji. Do upokojitve je delal
v skladis€u za izdajanje mesa.

Da ni pozabil domovine Slovenije, si je kupil zemljo nad lzolo in si zgradil
vikend. Zdaj zivita z Zeno v Sloveniji, toda $e vedno se vracata v Nemcdijo k
héerki in vnukinjama.

France z feno
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Pripravila: Spela Strus

PRIJATELJICA MOJE MAME,
KRISTINA

Prijateljica moje mamice je 3tudirala rusko in 3pansko knjiZevnost. Na
izpopolnjevanje jezika je sla v Rusijo. Spoznala je fanta iz Afrike, ki je tam
studiral arhitekturo. Zaljubila sta se in prisla v Slovenijo, kjer je njen fant
skusal najti sluzbo. Ker ni znal slovenskega jezika, ni nasel sluzbe.

Zacel jo je iskati v tujini in jo dobil na projektu v Dubaju. Tako sta oba ila v
Dubaj. Ker pa imajo tam drugaéna pravila, kot fant in dekle nista mogla Ziveti
skupaj. Odila sta v njegov rojstni kraj v Mombaso v Keniji, kjer sta se porodila.
Iz Dubaja sta nato odila v Tanzanijo, kjer Zivita Se sedaj. On ima svoj
arhitekturni biro, ona pa mu pomaga pri papirjih.

Kristina si Zeli, da bi zgradila nekaj bungalovov za turiste in bi jim razkazovala
Afriko.
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Zagradec, 19. 10. 2014
Pripravil: Nejc Ropic

‘HOLANDIJA

Moj pradedek Jozef Strmole se je rodil 5. decembra 1905 v Zagradcu, umrl pa
marca 2002. Ko je bil star sedem let, sta mu zaporedoma v stirinajstih dneh
umrla oe in mati. Vzgajali so ga sorodniki. Kot dedek je moral veliko
pomagati na okoliskih kmetijah. Po odsluZeni vojascini je e eno leto sluzil
pri premoznih kmetih.

Potem se je odpravil na delo v rudnik na Nizozemskem. To je bilo leta 1928. V
tem Casu je Ze bil zaroCen z mojo prababico Jozefo. Na delu v tujini je ostal
pet let. Iz doline Krke se je v 'Holandijo, kot so imenovali Nizozemsko,
odpravilo 40 moikih. Na pot so odili z viakom.

Delali so v rudniku crnega premoga. Mizozemski kraj, kjer so kopali premog,
se je nahajal isto ob meji z Neméijo. Jozef je svojim otrokom pripovedoval,
kako so morali delati v rudniku. V rovih so imeli speljano Zeleznico. Po
Zeleznici so premog prepeljali z vozicki, v katere so imeli vpreZzene konje.
Jozef je pomagal vledi te vozitke.

Veckrat je pripovedoval o dogodku v rudniku, ki ga je zaznamoval za vse
zivljenje. Med odmorom je iz ozke kovinske posode spil €rno tekocino. Mislil
je, da je notri kava. A bila je neka druga tekodina. Od takrat naprej nikoli vec
v Zivljenju v ustih ni imel pravega okusa, saj si je unicil brbonéice.

Denar, ki ga je zasluzil, je v treh delih posiljal domov. Bil je bister in varcen
mladenic. Da se denar ne bi porazgubil, je tretjino nakazoval takratnemu
Zupniku Gr&arju, nekaj svoji izvoljenki Jozefi, nekaj pa ga je shranil na banki
na Nizozemskem.

Vseh stirideset domacinov, ki so se odpravili na tuje, je zivelo v hisi, v kateri
so imeli Zensko, ki jim je kuhala in prala. Delali so od ponedeljka do sobote,
ob nedeljah so bili prosti. Ker je bil rudnik &isto blizu nemsike meje, so ob
nedeljah hodilina izlet v neméko mesto Achen. Hodili so pes.

g
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Leta 1933 je v Nemdiji zacelo prihajati do nasprotij med takratnim
predsednikom Paulom von Hindenbergom in novo izvoljenim predsed-
nikom vlade Adolfomn Hitlerjem. V nekaj mesecih je Hitlerjev rezim unicil
demokracijo in pravni sistem takratne Nemcije. To je vplivalo tudi na trg dela
v Memciji in na Nizozemskem. Dela je bilo vse manj. Tako so se ZagradZani in
ostali vrnili z vlakom nazaj v Slovenijo.

Leta 1943 se je Jozef Strmole porodil s svojo izvoljenko JoZefo. 5 prihranki iz
'Holandije’' je kupil zemljo v Zagradcu, na kateri je zrasla hiska, ki stoji se
danes. Rodilo se jima je enajst otrok. Devet od njih Zivi e danes. Eden od njih
je moj stari ata Edvard.

Stiri generacije: pradedek, stari ata, mami, brat Zagraika cerxev v starih casih

JoFefowi otroci



Cesnjice pri Zagradcu, oktober 2014
Pripravila: Tjasa Maver

GOSPA MARINKA IN GOSPOD
JOZE NOVAK 1Z KANADE

Opisala bom osebo ali, bolje reéeno, druzino Novak iz Suhe krajine na
Dolenjskemn, natanéneje iz Ambrusa, ki sedaj Zivijo v Kanadi, v mestecu

Prince Geroge v drZavi British Columbia, in imajo najvedjo Zago na svetu,

Dunkley Lumber.

Ob prihodu k njim te pricaka slovenska zastava in prijeten sprejem. Sedanji
direktor Robert Movak vsakemu z veseljem razkale Zago, ki jo je potrebno
zaradi njene veli¢ine opazovati iz zraka, natanéneje iz helikopterja, ki je v
lasti podjetja. Vsakdo, ki potuje k njim, je lahko prica nadvse prekrasni
pokrajini, ki obdaja zago, ter prikazu secnje in spravila lesa. Kot zanimivost
naj omenim, da morajo za vsako posekano drevo posaditi pet novih.

To druZino sem tudi sama lahko spoznala pri JoZetu Zajcu, stricu moje
mamice, ki je bil poroéen s sestro gospe Marinke Novak, ki je tudi
ustanoviteljica te irme. Njen moz Joze Movak se je Zze kot mlad fant odlocil,
da gre s trebuhom za kruhom 3e z nekaterimi svojimi prijatelji. Tako je
odpotoval prek meja. Stvari so se nekoliko zapletle, ko so prispeli, ¢e se prav
spomnim po pripovedi, v Francijo. Nekateri so se morali vrniti domov, JoZe
pa je.imel srefo, ker je njegov starejsi brat Zze bil v Ameriki, natanéneje v
_Kanadi, in je lahko nadaljeval pot do njega.

iy /7




rey 12

Tam je zacel trdo delati in poprijel za vsako delo, tako da si je zasluZil nekaj
denarja za bivanje in prezivetje ... Najbolj pa je pogresal svoje dekle Marinko
in se je zelo potrudil, da je tudi njej pomagal prek luze. Njeni domadi so to
odlotitev tezko sprejeli, a so se potolazili, ko so spoznali, da sta uspeina ter
prijazna. Ustvarila sta si lepo druzino dveh deckov in dveh deklet, kjer so bili
med seboj vsi zelo povezani in se skupaj vracali v rodni kraj Ambrus.

Se posebno ponosni, veseli ter dobri gostitelji so vedno za rojake iz
Slovenije, ker jih veckrat obiicejo svojci in tudi kakini nasi narodno zabawvni
glasbeniki in tam raztegnejo svoj meh.

Oni pa jih povabijo na svojo ladjo ter se odpravijo na ribolov, razkaZejo jim
svojo Zago in posestvo gozda, ki pa je tako velik, da bi ga lahko opisal z
velikostjo nase driave Slovenije.

DomotoZje sta si JoZe in Marinka potesila pred nekaj leti, ko sta si v Kamnem
Vrhu kupila vikend s pogledom na rojstno vas in ga lepo obnovila, da bi se
vanj vracala s svojo druZino na poditnice. Zal ta sre¢a ni trajala dolgo, saj je
JoZe zbolel za neozdravljivo boleznijo in tako od3el ter pustil praznino svojim
domadim.

Zapustil pa jim je veliko dedi3¢ino: biti prijazen in dober do vseh ljudi, ter jim
dal zgled, kako pomagati tudi drugim. DruZina Novak tako 5e vedno rada
prisluhne vsaki proénji za donacije med rojaki v Ambrusu.




Pripravila: Sendi Zupandic 6. d

TILKA V ARGENTINI

Tilka Zupancic,se je odlodila, da gre za svojim ocetom v Argentino. Oce je bil
kot vojni begunec pregnan v Argentino.

Tilka je bila njegova najmlajia héi. Leta 1962 je odila za njim, stara komaj 18
let. V Argentini je spoznala moZa, se z njim porodila in imela tri otroke.

Po 40 letih je leta 2002 prvic prisla domov na obisk. SreCanje brata in sester
ter sorodnikov je bilo zelo ganljivo in veselo.

Upam, da teta Tilka pride 3e kdaj domov, ker si jo Zelim spoznati, vendar se
bojim, da ji njeno zdravstveno stanje ne bo dopusicalo tako dolge poti!
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Pripravil: Cene Zupandic, 6. d

BRATRANEC MOJEGA
STAREGA ATA

Moj stari ata (ata moje mamice) iz Selc je imel strica Petra Cemazarja, ki je po
prvi svetovni vojni odpotoval v Ameriko. Takrat je bila pri nas velika kriza
glede zaposlitev in denarja nasploh.

Sluzbe skoraj ni bilo mogoce dobiti. Tako je stric Peter zapustil domovino. V
Ameriki je nasel zaposlitev in stanovanje. Po nekaj letih se je vrnil, saj ga je
doma cakalo dekle Lucija. Porodila sta se in nato skupaj oddla nazaj v
Ameriko, v Chicago. Tam sta se jima rodila dva otroka, in sicer BlaZ (1928) in
Angelca (1932).

Blaz, otetov bratranec, je postal duhovnik - stopil je v red frangiskanov.
Kasneje je postal njihov predstojnik. Tako je imel moZnost priti tudi v
Slovenijo - v domovino svojih stariev. Nekajkrat, trikrat ali Stirikrat, je
namret prisel na konferenco v Ljubljano. V tem ¢asu je obiskal tudi vse
sorodnike. Zadnjic je bil v Sloveniji leta 2005. Zdaj zaradi zdravstvenih
razlogov in tudi zaradi starosti ne more vec priti.

Peter Cemazar se v Slovenijo ni vrnil nikoli veé, éeprav si je to zelo Zelel. Po
njegovi smrti je dvakrat prisla njegova Zena Lucija. Oba sta pokopana v
Ameriki.
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